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3000 Jahre Wurstproduktion

Das Metzgereifachgeschäft gestern und heute

Aus der Odyssee:
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Der Rückgang der Metzgereifachbetriebe hat 
nichts mit der Mengenentwicklung zu tun 
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Gestern

1. Der Vieheinkäufer
Kennt die Anatomie des Schlachttiers

2. Der Wurster
Kennt den Bedarf an „Convenience“

3. Der Verkäufer
Kennt den Wunsch der Hausfrau
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Herausforderungen im Laufe der Zeit
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„Softfaktoren“

Herkunft
Regionalität

Tierwohl
Transparenz

Nachhaltigkeit

Wandel vom Luxusgut 
zum Massenprodukt

Diversifizierung der 
Bedürfnisse bei steigendem 

Wohlstand

Fachkräfte- und 
Nachwuchsmangel

Fleischersatzprodukte
Laborfleisch

Kaufkraftprobleme gewisser Schichten

Skalenerträge in der 
Verarbeitung und Preiskampf

Ethisch und gesundheitlich 
motivierte Vorbehalte in der 
Gesellschaft



Das Metzgereifachgeschäft...
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...sucht 
Nischen 

und ...

... steigert als 
Traiteur-Caterer 
Wertschöpfung

... rationalisiert 
als Optimierer 

Prozesse und 
Kosten 

... erzählt 
Geschichten und 

schafft 
Erlebniswelten  

... schöpft Potential 
der Kooperation 

(horizontal und 
vertikal) aus  bleibt...

... der Vieheinkäufer

... der Wurster

... der Verkäufer
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Heute ist das Metzgereifachgeschäft... 

      ... eine Auswahl und Kombination der Kompetenzen gemäss seiner Analyse 
         der Besonderheiten von Standort und Umfeld



Gestern

1984:

Metzgerei-Traiteur
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Heute

2024: Traiteur

Sortiments-
Konzentration
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Heute

2024 Traiteur

Sortiments-
Expansion
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Heute

2024: Optimierung
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Heute

2024: Erlebniswelten
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Heute

2024: Kooperation

horizontal:
mit Berufskollegen

vertikal:
mit Bauern     
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Integration der Wertschöpfungskette
auch im Gewerbe
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Selbstbestimmung…

…in ihrer neuen 
Bedeutung
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Selbstbewusstsein Berufsstolz
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Das Metzgereifachgeschäft von morgen wird 
jünger und weiblicher!
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